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伊那谷の風土がつくりだす
ジビエと発酵食品のおもろい話

 南アルプス⼭麓地域振興プロジェクト推進協議会は中⼭間地の
⻑野県伊那市⻑⾕地区を中⼼に地域農業の振興を⽬的として活動
しています。2019年度は中⼭間地の特⾊を活かした有機栽培・
⾃然栽培を学ぶ農ある暮らし学び塾を東京と伊那市で開講し、伊
那市の農家や地域おこしの実践者を講師に、座学と現地研修を組
み合わせた講義を⾏ってきました。今回の企画はそのスピンオフ
として、信州伝統野菜認定委員でもある信州⼤学農学部松島先⽣
による⾷⽂化のお話、元猟師の料理⼈、ざんざ亭の⻑⾕部⽒によ
るジビエ料理、さらには⽇本で初めて防腐剤を⼊れないお酒をつ
くった酒蔵、宮島酒店のお酒をお楽しみ頂き、伊那市発のジビエ
と発酵⾷の世界を堪能頂きます。

銀座NAGANO

 

大学教授×元猟師×酒蔵

伝統野菜とジビエと日本酒

 

イベントのお知らせ！

問合せ先：南アルプス山麓地域振興プロジェクト推進協議会

①15:00〜16:00◆2000円

②17:00〜19:30◆4000円

 
①2⽉13⽇（⽊）15:00∼16:00

講演：信州⼤学農学部准教授 松島憲⼀
銀座NAGANO2階 会費2000円

ワンドリンク・軽⾷付き

②2⽉13⽇（⽊）17:00∼19:30
講演：信州⼤学農学部准教授 松島憲⼀

銀座NAGANO2階 会費4000円
ワンドリンク・⾷事付き

要予約
2部入替制

TEL◆0265-82-1260 FAX◆0265-82-1261
Mail◆organic@j-sanchoku.net

※銀座NAGANOホームページからもご予約できます


